Allergene Zusatzstoffe
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Bechamel X X X
Bratensauce x| x| x X
Cognacsauce x| x| x X
Curry X X X
Dill X X X
Hollandaise X x X X
Krauter X X X
Lemberger Sauce x| x| x X
Meerrettich x X X
Orangen X x | x X
Pilzrahm x x | x X
Rahm X x | x X
Tomaten X X
Tomaten-Oliven X X
Trollinger x| x| x X
Zitronen-Butter X X X X




